ENTREES

Chanena 19.00€
Assortiment d’entrées du Chef accompagné de leurs
cing sauces.

Satay Kai 12.00€
Aiguillettes de poulet marinées, embrochées et
grillées, servies avec une sauce cacahuete.

Spring Roll Kai 12.00€
Feuilles roulées et fourrées au poulet, vermicelles et
légumes.

Spring Roll VG 11.00€
Feuilles roulées et fourrées au tofu, vermicelles et
légumes.

Spring Roll Ped 12.50€
Feuilles roulées et fourrées au canard laqué,
vermicelles et 1égumes.

Tod Man ) 13.00€

Beignets de poisson au curry rouge et feuilles de
citronnelle.

Dim Sum 13.00€
Chaussons fourrés aux crevettes et wakame (algues
marines), cuits a la vapeur et accompagnés d’une
sauce soja caramélisée.

Kung Kiss 13.00€
Scampis enroulés, remplis d’une farce (noix, sweet
radis et graines de sésames grillées).

SOUPES

Tom Yam ) ) entrée/plat 16.50€/25.00€
Soupe piquante de St- Jacques et de crevettes sauvages, a
la citronnelle.

Tom Kha entrée/plat 13.00€/22.00€
Soupe de poulet fermier au lait de coco, galanga et feuilles
de kaffir.

FRUITS DE MER

Kung Curry 25.00€
Scampis marinés dans une sauce curry jaune de curcuma,
oignons, et lait de coco.

Yam Hoy ) 25.00€
Salade de St-Jacques poé€lées, marinées aux parfums
typiques de la Thailande.

Pad Thai 20.00€
Nouilles de riz sautées aux scampis, ceufs, cacahuctes,
légumes et jus de tamarin.

Kao Pad Kung 20.00€
Riz sauté aux scampis, sauce soja, ceufs et petits légumes
frais.

Pad Pak VG 18.00€
Légumes de saison sautés a I’ail et a la sauce d’huitre.



VOLAILLES

Kai Pad Med 22.00€
Dés de poulet fermier sautés aux oignons, poivrons,
ananas frais et noix de cajou.

Kiawan Kai »)) 23.50€
Dés de poulet fermier au curry vert, lait de coco et
aubergines thai.

Kao Pad Kai
Riz sauté au poulet, ceufs, sauce soja et petits
légumes frais.

19.00€

Paneng Ped ) 25.00€
Magret de canard grillé, sauce curry rouge, lait de
coco, tomates et ananas frais.

Ped Makam 25.00€
Magret de canard mariné, grillé et nappé d’une
sauce douce au tamarin.

VIANDES

Nua Thai Dam 27.00€
Noix d’entrecote Irlandaise €émincée, sautée au poivre noir.

NuaKiMao ))) 27.00€
Noix d’entrecote Irlandaise émincée, sautée a la sauce
chili et Sweet Basilic.

Massaman 25.00€
Tendres dés d’agneau mijotés dans une sauce douce au
curry brun, lait de coco et épices thailandaises.

Cotes d’Agneau ' )) 25.00€
Cotes d’agneau grillées, sautées a la sauce chili et Holly
Basilic.

) Moyennement piquant

J)) Piquant
))) Trés piquant

Si vous étes allergique a certains ingrédients,
veuillez prévenir le personnel.



DESSERTS

Tarte au jasmin et sa boule vanille
Moelleux au chocolat et sa boule vanille

Colonel Jean (sorbet citron et vodka)

Glace sésame noir
Glace vanille

Glace noix de coco

Sorbet framboise
Sorbet citron Yuzu

Sorbet mangue

10.00€

9.00€

12.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

COCKTAILS

Cocktail Maison 13.00€
Calvados, Mousseux, Sirop d’Hibiscus, Pomme et
Gingembre frais.

Thai Mojito 13.00€
Rhum, Sucre de Canne, Lime, Menthe et Coriandre
fraiche.

Spritz Maison 12.00€
Apérol, Mousseux, Orange fraiche.



SOFTS

Coca Cola, Zéro
Ice Tea Classic
Jus d’orange
Fever Tree Tonic

BIERES
* Singha
* Orval

APERITIFS

Coupe

* Kir Royal

* Kir

Pineau des Charentes
Martini rouge ou blanc
Porto rouge

Pisang

* Ricard

Campari

* Vodka

* J&B
Havana

* Gin Roku

1/2 1. Spa plate ou pétillante

4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
5.00€

5.00€
6.50€

10.00€
12.00€
8.00€
8.00€
8.00€
8.00€
8.00€
8.00€
8.00€

9.00€
9.00€
11.00€
12.00€

DIGESTIFS

Mekhong (Thai Whisky)
Jameson

Cointreau
Amaretto
Baileys
Limoncello
Calvados

BOISSONS CHAUDES

Thé Jasmin
Thé Menthe fraiche
Thé Gingembre frais

Infusion Menthe fraiche
Infusion Gingembre frais

Café, Décaféiné, Expresso
Cappuccino
Double Expresso

Thai Coffee (Mekhong)
Irish Coffee (Jameson)

12.00€
12.00€

9.00€
9.00€
9.00€
9.00€
9.00€

4.50€
4.50€
4.50€

4.00€
4.00€

4.00€
4.50€
4.50€

13.00€
13.00€



